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Expertise & Aantoonbare kwalificaties

Wij krijgen onze tarwe van Groninger grond gemalen door een Groninger molenaar en gebakken in Groningen. 
Kortom een korte duurzame keten overzichtelijk, transparant en traceerbaar. Dat vinden wij belangrijk. Dit maakt 
de lokale economie sterker.


We dragen dit verhaal graag uit aan onze klanten. & onze klanten aan hun gasten.


Een mooie kruisbestuiving lijkt ons! 



Uitdagingen: Restverwerking van bierborstel

Wij zouden graag in contact komen met ondernemers die kansen zien in restverwerking van bier/bierbostel.


Bier geeft een fantastische smaak en geur beleving bij het bakken van brood. Het plan ligt er! 


Wie wil er zo'n bijzonder lekker brood op de plank?


We gaan er graag mee aan de slag.

Ambities en Kansen

Wij zijn verhuist naar een grotere locatie in deze nieuwe bakkerij werken we met een nieuwe oven van een 
Nederlandse ovenbouwer. Hier kunnen we efficient werken en grotere producties bakken.


Ons streven is een bakkerij te zijn die zich onderscheidt door mee te denken en te kunnen bakken wat de klant 
graag wil/verwacht.

Expertise aanbod

Wij bakken op maat gebakken brood precies zoals u het graag ziet. Het brood is zo gebakken dat u zelf de laatste 
tik in de oven kunt geven zonder dat het snel droog word. Ons brood blijft lang zacht en droogt niet snel uit. Dit 
bespaard u derving.


Bent u op zoek naar een onderscheidend brood dat aan uw verwachtingen voldoet? Dat nét even anders is, en 
perfect bij uw gasten/klanten past?


Wij werken met een bestel app. Hiermee kunnen we (als u wilt) een groepsapp aanmaken. Op deze manier zit u er 
nooit naast. En ziet uw collega precies wat en wie en wanneer er besteld is.


We nodigen u graag uit in onze bakkerij. Dan krijgt u een rondleiding. Stellen u voor aan ons team en laten we u ons 
assortiment zien. Wellicht raakt u dan geïnspireerd en kunnen we wat moois bakken dat bij uw organisatie past.
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